
 

Le Birre 
PREMESSA 
L’elenco di birre che trovate qui di seguito potrà variare in base alla disponibilità del birrificio. 
Dato il costo elevato e/o la produzione esclusivamente in questo tipo di formato, la mescita 
di alcune birre avverrà dalla bottiglia. 
La suddivisione delle birre viene effettuata in base allo stand in cui le stesse si potranno 
trovare. 
Oltre agli stessi birrifici, tra le aziende troverete anche distributori di birra, pub e birrerie. 
BUONA BEVUTA!!!! 
 
Beer Fellas Beerstribution                                                                               Roma 
Saison à la provison - Burning Sky, UK 6,5 %abv                             2/4€ 
Saison con aggiunta di Lactobacillus e Brettanomyces in fermentazione secondaria. Affinata in botti 
di quercia. Birra leggermente acida e incredibilmente rinfrescante. 
Monolith - Burning Sky, UK 7,4 %abv                                              3/6€ 
Black Ale prodotta con inoculo di Lactobacillus e Brettanomyces e invecchiata in botti di 
Chianti. 
Barley Wine - Bristol Beer Factory, UK 10 %abv                                3/6€ 
Barley Wine invecchiato in botti di quercia. 
Rum Cask Cider - Gwatkin Cider, UK 7,5 %abv          (handpump)        2/4€ 
Sidro prodotto nelle zone di Hereford, affinato in botti di Rum. 
Bleddyn App Brett - Celt Experience, UK 5,6 %abv                          2/4€ 
America Pale Ale con inoculo di Brettanomyces, a cui segue un anno di affinamento in botte. 



Birreria Cassina                                                                                        Merate (LC) 
O.G. 1111 - Birrificio Carrobiolo, IT 13 %abv                                           3/6€ 
Birra da meditazione e da invecchiamento. Alta complessità ed eleganza.  
Barricata - Birrificio Carrobiolo, IT 11 %abv                                          3/6€ 
Imperial stout affinata in botte. 
Caution Barrication Area - Birrificio Menaresta, IT 8,5 %abv           3/6€ 
Red Flemish affinata in botti di Whisky (Laphroaig). Fermentata spontaneamente da 
Lactobacilli, Acetobacter e Pediococchi. Spiccata acidità. 
Panigada - Birrificio Menaresta, IT 5,8 %abv                                     3/6€ 
Birra in stile Saison con l’aggiunta di fiori di sambuco, affinata in tonneau di rovere.        
Birra brettata spontaneamente. 
Bundes - Birrificio Hammer, IT 5,2 %abv                                           2/4€ 
Pils creata con l’utilizzo esclusivo di ingredienti tedeschi. Malti premium pils e luppoli di 
Tettnang. 
Daarbulah - Birrificio Hammer, IT 9 %abv                                          2/4€ 
Imperial Stout dal bouquet molto complesso. Liquirizia, caffè, melassa e cacao la fanno da 
padrona.  
Passion Beer - Birrificio Lambrate, IT 6,5 %abv                                2/4€ 
Birra prodotta in collaborazione con Bevog. Parliamo di un Imperial IPA in cui sono stati 
aggiunti in fermentazione frutto della passione, pompelmo e lime. 
Spileta - Birrificio Lambrate, IT 5 %abv                                              2/4€ 
Keller con utilizzo di luppoli tedeschi in fiore. Note mielose e maltate. 
Birrificio DieciNove                                                                                    Spello (PG) 
Miele e fichi - 6,5 %abv                                                                    2/4€ 
Birra prodotta con miele millefiori di Marsciano e fichi secchi di Amelia (TR). 
Bitter Revolution - 5,5 %abv                                                           2/4€ 
Ale con aggiunta di biancospino. 
Fiori di sambuco- 4,8 %abv                                                             2/4€ 
Birra prodotta con fiori di sambuco. 



Birrificio Agricolo La Gramigna                                                                   Perugia 
La Genuina - 5 %abv                                                                        2/4€ 
Golden Ale. 
La scorretta - 6 %abv                                                                     2/4€ 
Pale Ale dai profumi erbacei. Elevata beverinità. 
Birrificio Italiano                                                                     Lurago Marinone (CO) 
Marzarimen - 5,8 %abv                                           (handpump)           3/6€ 
Italian Grape Ale prodotta con il 35% in peso di uve Marzemino del Trentino. Fermentata 
spontaneamente dopo macerazione sulle bucce con i lieviti indigeni delle uve. Sanguigna, rustica, 
piena e gentilmente acida unisce in un sorso la rotondità delle uve e lo spirito effervescente della 
birra di base. 
Bang Bretta - 6,6 %abv                                                                  3/6€ 
Brett IPA con aggiunta di lieviti selvatici (Brettanomyces) a marchio Klanbarrique. Dopo la 
fermentazione primaria viene trasferita in barrique di rovere francese precedentemente 
contenenti pinot nero trentino e maturata con brett per sei mesi. Note wild di cantina, sella di 
cavallo, vinose. Ingresso asciutto e robusto, finale decisamente amaro che si intreccia alla 
leggera sensazione “tingling” donata dal brett. 
Tipopils - 5,2 %abv                                                                         2/4€ 
La Pils per eccellenza. Iniziale profumo di luppolo agrumato ed erbaceo con note di lievito 
fresco e poi subito arrivano dal malto profumi mielosi e di cereale insieme ad un floreale di 
camomilla e tarassaco. 
Nigredo - 6,5 %abv                                                                         2/4€ 
Schwarzbier caratterizzata da corpo snello tipicamente tedesco, abbinato a note 
caratteristiche di caffè macinato, tarassaco, massa di cacao pura e grano arso. 



Birrificio Magester                                                                               Ferentillo (TR) 
Cerevisia populusque - 5,2 %abv                                                      2/4€ 
Blond Ale caratterizzata da note maltate con un bouquet erbaceo e floreale. 
Saturno 500 - 6,4 %abv                                                              2/4€ 
American IPA dai sentori fruttati con profumi di mango, ananas e papaya. 
Malter Ego - 4,7 %abv                                                                   2/4€ 
Cascadian Dark Ale. Al naso sentori agrumati mentre in bocca predominano i malti 
torrefatti. Forte nota balsamica. 
Ca’ del Brado                                                                                             Pianoro (BO) 
Piè veloce Brux (Brett Ale) - 7,4 %abv                                           2/4€ 
Brett Ale con frumento e segale. Fermentata con Brettanomyces Bruxellensis e maturata due mesi 
in botti da 3000 lt. Note di frutta bianca e tropicale. 
Piè veloce Lambicus (Brett Ale) - 7,4 %abv                                     2/4€ 
Brett Ale con frumento e segale. Fermentata con Brettanomyces Lambicus e maturata due 
mesi in botti da 3000 lt. Toni di albicocca matura, agrumi e note terrose. 
Piè veloce Lambicus Golding (Brett Ale) - 7,4 %abv                           3€ 
Base della Piè Veloce Lambicus con dry hopping aggiuntivo di Styrian Golding, ad esaltare 
le note erbacee, speziate e floreali. 
Invernomuto (Farmhouse Ale) - 6,3 %abv                                            3€ 
Edizione limitata. Assemblaggio della Piè Veloce Brux con la Vieille Saison Nessun Dorma. 
Ingresso morbido da cereali, segue una presenza speziata ed una lieve freschezza citrica e 
lattica. 
Draco’s Cave                                                                             Besana Brianza (MB) 
Wild Spirit                                                                                                   2/4€ 
Wheat Ale con inoculo di bretta affinata sei mesi in barrique. 
Crazy Blonde Peach                                                                          2/4€ 
Belgian Blonde Ale prodotta con l’aggiunta di pesche. Affinamento di tre mesi in botte. 
Woody Blonde - 6 %abv                                                                  2/4€ 
Belgian Blonde Ale con quattro mesi di affinamento in barrique. 



Elfo Pub                                                                                                         Perugia 
Barrel Project #7 - Kees, BE 10,5 %abv                                          3/5€ 
Imperial Stout affinata in botti dell’isola di Arran.   
Vintage 2013 - Rodenbach, BE 7 %abv                                           3/5€ 
Limited Edition Foeder 149. Sour Brown invecchiata per tre anni in botte. 
Saison deux amis - Brasserie Dupont/Lost abbey, BE/USA 7 %abv   2/4€ 
Saison brassata com il caratteristico lievito della Brasserie Dupont e l’utilizzo di luppoli 
americani. 
Imperial Polska - Birrificio Amiata, IT 8,2 %abv                                 2/4€ 
Grodziskie prodotta con il 100% di frumento, di cui il 60% è frumento affumicato su legno 
di quercia. 
Gose - Gosebrauerei Bayerischer Bahnhof, DE 4,6 %abv                    2/4€ 
Gose caratterizzata da una leggera salinità e acidità. 
Nobile - Birra dell’Eremo, IT 5 %abv               2/4€ 
Golden Ale dal profumo agrumato, in cui il limone predomina su tutto. Al gusto è bilanciata, 
l’amaro è equilibrato e svanisce facendo spazio alle note maltate. 
Fabbrica della Birra di Perugia                                                                      Perugia 
ILA - 8 %abv                                                                                   2/4€ 
Scotch Ale affinata in barili usati nella produzione di whisky scozzese che la rendono 
incredibilmente complessa. I profumi sono attraversati da raffinati cenni marini e torbati.      
Il gusto é avvolgente e profondo, di interminabile persistenza. 
Barley wine - 11 %abv                                                                       2/4€ 
Barley Wine affinato in botti di rovere che hanno ospitato vino di Torgiano. 
Quei Bravi Ragazzi (selezione Montegioco)                                                Perugia 
Open Mind - 7,5 %abv                                                                    2/4€ 
Birra speciale prodotta con aggiunta di uva croatina. Evidente nota vinosa accompagnata da 
sentori di camomilla, fiori secchi e arancio. 
Quarta runa - 7 %abv                                                                      2/4€ 
Fruit Beer prodotta con aggiunta di Pesche di Volpedo in fermentazione. Al naso profumi di 
pesca matura e mandorla amara. Chiude molto pulita, alleggerita da una lieve acidità. 



Draco - 11 %abv                                                                                2/4€ 
Birra prodotta con aggiunta di mirtilli alla fermentazione della Demon Hunter. Note di miele e 
frutta secca. Al palato avvolgente calda e zuccherina. 
Kosmo distribuzione                                                                                        Perugia 
Baby Lone - Brussels Beer Project BE, 7 %abv                                  2/4€ 
Bread Bitter é una bitter realizzata con l’aggiunta di pane raffermo. 
Das Fruit - Brus DK, 8,4 %abv                                                        2/4€ 
East coast Double IPA. 
Blond - Lupulus BE, 8,7 %abv                                                           2/4€ 
Blond Ale di facile beva. 

Programma della Manifestazione                                                                                    
Ore 11.00 - Conferenza sulle birre affinate in botte con la testimonianza di birrai esperti in questa 
tecnica produttiva e una relazione del Dott. Giovanni De Francesco del CERB per approfondire gli 
aspetti più scientifici dell'argomento. 
Interverranno Riccardo Franzosi - Birrificio Montegioco, Agostino Arioli - Birrificio Italiano, Mario 
Di Bacco - Ca’ Del Brado, Luana Meola e Luca Maestrini - Fabbrica della Birra di Perugia, Enrico 
Ciani - Birra dell’eremo, Marco Giannasso - Draco’s Cave. 
Ore 13.00 - Inizio fiera degustativa. 
Ore 16.00 - Workshop sul recupero del lievito durante le birrificazione casalinga. 
Relatore: Dottor Roscini, Dipartimento di Scienze Farmaceutiche. 
Argomenti trattati: Isolamento dei lieviti provenienti da bottiglie di birra, per poi essere reinoculati in 
nuovo mosto. 
Ore 17.45- Workshop “Sotto i 225, quando la botte dell’homebrewer si chiama caratello”. 
Relatore: Miro Sampino (Truk Drake). 
Argomenti trattati: L’evoluzione della birra nel legno, differenze tra le varie tipologie di legno, scelta 
delle dimensioni della botte, gestione e conservazione della botte. 
Ore 20.00 - Chiusura del Dipartimento. 
Ore 22.00 - Continueremo la serata presso l’Elfo Pub di Perugia! 



Note di degustazione                                                                                                    .                                                                               
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